MULTIFUNCTIONAL COOKER
MONITOIMIKEITIN
MULTIFUNKTSIONAALNE KEETJA
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IMPORTANT SAFEGUARDS:

PLEASE KEEP AND SAVE THESE INSTRUCTIONS. When using electrical appliances, basic safety

precautions should always be followed including the following:

1. This appliance is not intended for use by children and persons with reduced physical, sensory or
mental capabilities, or lack of experience and knowledge. Children should not play with the appli-
ance. Close supervision is necessary when any appliance is used by or near children.

2. Get acquaintance with the technical data, available in the package or on the rating label, prior
to connect the appliance to the electrical source of power. Do not expose the appliance to direct
sunlight, hot surfaces, moisture, sharp edges etc. Do not place on or near a hot gas or electric
burner, or in a heated oven.

3. To protect against risk of electrical shock do not put cord, plug, or base in water or other liquid. If
the cord is damaged, it must be replaced by the manufacturer or its Authorized Service Center
in order to avoid a hazard.

4. Always unplug the appliance when not in use, not supervised, before assembly, disassembly, ac-
cessory or attachments change or cleaning. Always unplug the appliance by pulling the plug and
not the power cord.

5. Before use check if the appliance is not damaged. Do not operate appliance with a damaged
cord or plug or after the appliance malfunctions, or is dropped or damaged in any manner.
Never attempt any repairs of the appliance as the improper re-assembly may lead to injuries or
even death. Any repairs must be performed by an Authorized Service Center.

6. Only use manufacturers recommended attachments. The use of attachments not recommend-
ed by producer may cause fire, electric shock or injury. Avoid contacting moving parts.

7. This appliance is intended to normal household use. Use only as described in manual. Do not use
outdoors. The appliance should not be operated in a damp place or high humidity (such as the
bathroom). Do not leave the appliance unattended while operation.

8. Don't clean the appliance with the cloth full of water. Don't let the water flow into the appli-
ance. Don't clean the outer-shell of appliance in petrol oil-like liquid. Rub it with water and soft
soap liquid.

9. Do not use the appliance if the power cord with plug or the housing are wet. To reduce the risk of
electrocution, never operate this product with wet hands, submerge under water or spill liquids
into the appliance.

10. The appliance is not intended to be operated by means of an external timer or separate
remote-control system.

11. No use of inapplicable container for cooking. Use of inapplicable container for cooking may
lead to poor heat conduction affecting the food quality, and even resulting in failure or any other
unforeseen accident.

12. Place of use. It is not allowed to place this product on an unstable, gas oven or near to any
other high-temperature article for avoidance of deformation which may result in functional
failure. The inner pot is Not allowed to be used with other heaters.

13. Keep inner pot and heater clean. Keep the inner pot, heater and internal side of the cooker
clean for avoidance of overburning which may result in failure or other unforeseen accidents.
14. No dishcloth or other item allowed to cover this product. During cooking or warm keeping, it is
not allowed to cover air outlet with a dishcloth because it may lead to functional failure caused

by the deformation of cooker body.

15. Switch operation or shutdown of power is not allowed during cooking.

16. Do no power when no inner pot inside. It is Not allowed to turn the power on when the cooler is
not loaded or the inner pot hasn't been put inside to avoid the fuse being burnt or any accident.

17. High-temperature steam when cooking. When cooking, steam may come from the air outlet, so
it is not allowed to close your face or hands to the outlet and the upper lid for avoidance of scald.

18. Don't share one socket with other electric appliances. Sharing one socket with other electric
appliances may lead to overheat of the socket causing fire or any other unforeseen accident.

19. Dry the inner pot and confirm there are no impurities on the heater. Put the inner pot in the
electric cooker and then turn the inner pot around to allow the pot to be in full contact with the
heater. Don't fill water in the outer pot for avoidance of any failure or electric shock.

20. Press the upper lid firmly for avoidance of poor cooking and heat insulation performance
caused by poor sealing.

21. If there is any corrosion caused by the deformed or damaged inner pot surface, please replace



it with our appropriate pot. The inner pot is treated with non-adhesive coating, so it is not allowed
to use hard or metal spoons or brush.

22. After use of the electric cooker, cleaning should be done for next time. Use a piece of soft cloth
together with some cleaner to clean the inner pot, Spoon, SoUp SPooN, Measuring cup and the
pressure lid, and then use water to wash them. For inside and outside the cooker, regular cleaning
is necessary, but do remember Not to use water to wash it.

23. If you don't use this product for a long time, just pull down the power plug and store it a in proper
place after confirming that the cooker body is fully dry.

MULTICOOKER PARTS AND ACCESSORIES (PLEASE SEE PAGE 2):

1. Main Body, 2. Out Pot, 3. Inner Pot, 4/14. Steamer, 5. Steam Hole, 6. Keep Warm Lid, 7. Cover
Lid. 8. Water Holder, 9. Control Panel, 10. Hot Plate, 11. Temperature sensor. 12. Spoon/Ladle, 13.
Measuring cup, 15. Power cord.

STARTING OPERATING MULTICOOKER:
Plug in the power plug. The LED display and function names will be light on, The left LED will show
you 00:00, the small LED display will show the bottom temperature. This is Stand By mode.

CONTROL PANEL SYMBOLS:
Q) 1. Start button for starting the program.

@ 2. Stop / Keep Warm button.

3. Timer. Button for starting cooking delay.

4. Time /Temperature button.

@ @ 5.+ and -. By these buttons you can select Programs/Temperature/Time.
@ 6. Menu. Programs selecting.

CHOOSING PROGRAMS:

Press MENU button. Big LED display will show the default cooking time, the function which have
been chosen will spark.

You can choose functions by press +and - .

PROGRAMMS:
W@ 1 Soup. Time: 1 hour. Temperature: 97°C. Can adjust time 1-4 hours. Cannot set tempeature.

2£e5e— 2. Rice / Groats. Time: 40 min. Temp.: 115°C. Can adjust time 20 min-2 hours. Cannot set
tempeature.
AI%, 4. Pasta. Time: 8 min. Temp: 100-140°C. Can adjust time 8 min-20 minutes.
Cannot set tempeature.
5. Cake. Time: 1 hour. Temp: 130°C. Can adjust time 30 min-3,5 hours.
Cannot set tempeature.
@Y\ 6 Bread. Time: 2 hours 45°C + 1 hour 1300 C. Cannot set tempeature or time.
& 7 Risotto/Pilaf. Time: 1 hour. T: 120-150°C. Can adjust time 20 min-2 hours.
Cannot set tempeature.
W 8. Pizza. Time: 20 min. Temp: 120-160°C. Can adjust time 20 min-1 hour.
Cannot set tempeature.
Ty 9. Stew. Time: 2 hours. Temp: 90° C. Can adjust time 1-8 hours. Cannot set tempeature.
T, 10. Jogurt. Time: 8 hours. Temp: 35-40°C. Can adjust time 6-12 hours.
Cannot set tempeature.
R 11 53Usages, Dumplings. Time: 15 min. T: 125°C Can adjust time 8-50 min.
Cannot set tempeature.
Ay 12 Reheat. Time: 20 min. Temp: 115°C. Can adjust time 10min-1 hour.
Cannot set tempeature.
13. Oatmeal, Porridge. Time: 5 min. Temp: 96°C. Can adjust time 5min-1 hour.
Cannot set tempeature. 4
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14 Slow Cook. Time: 5 hours. T: 3 step 45,65,85°C. Can adjust time 1-5 hours.
Cannot set tempeature.
vagy» 15 Bake Time: 30 min. Temp: 145°C. Can adjust time 10min-2,5 hours.
Cannot set tempeature.
&2 16. Steam. Time: 30 min. Temp: 99°C. Can adjust time 10min-1 hour.
Cannot set tempeature.
17. Aspic. Time: 6 hours. Temp: 93°C. Can adjust time 2-8 hours. Cannot set tempeature.
DIY DIY."Do it Yourself" Temperature and cooking time at your choice.

A\
A @&

For FRY, STEAM, SAUSAGE/DUMPLINGS, PASTA programs the countdown begins after reaching
operating temperature.

CHANGING COOKING TIME:

After choosing cooking program, the big LED display will show you the default cooking time.
By pressing Time / Temperature button you can change cooking time. Press the + or - key to
increase or reduce the cooking time.

CHANGING TEMPERATURE:

You can only change coocking temperature for FRY and DIY programs.

By pressing Time / Temperature button two times you can change cooking temperature. Press
the + or - key to increase or reduce the temperature.

DIY FUNCTION:

Using DIY (Do it yourself) button function you can choose an appropriate temperature and cook-
ing time for the preparation of other favorite dishes. How to change the temperature and cook-
ing time see above.

USING TIMER:

You can adjust the timer for cooking delay by pressing the Timer button. Indicator light of Timer
button will light up. Use + and - buttons to adjust the delayed time.

The delayed time range is from 30 min to 24 hours. After delayed time finished, the cooker will
start cooking.

For example, if you want the cooker start cooking after 2 hours, press Timer button, then press
Time / Temperature button to adjust the time until is shows 02:00, then it will begin to wait, and
will begin to cook after 2 hours.

STARTING COOKING PROGRAM:
Press Start button to start program. When working, the selected program indicator light will
light, other programs' light will not light.

KEEP WARM ON/OFF:

When cooking in progress, you can turn ON or OFF Keep Warm function by pressing Stop / Keep
Warm button. As default the indicator of Keep Warm function is spark and it means that will be
auto-keep warm after cooking finished. If the indicator of Keep Warm is off, it means no keep
warm after cooking finished.

If you press the Stop / Keep Warm button in stand by mode, the cooker will turns into Keep
Warm mode. The indicator will be on. And the display will show the keep warm time. By pressing
button again you will go back to Stand By mode.

STOP COOKING:
To stop cooking when the cooker is working, press and hold Stop / Keep Warm button for 3
seconds. Cooker will turns to Stand By Mode.

WASTE MANAGEMENT:
The symbol above and on the product means that the product is classed as Elec-
trical or Electronic equipment and should not be disposed with other household
or commercial waste at the end of its useful life. The Waste of Electrical and
Electronic Equipment (WEEE) Directive (2002/96/EC) has been put in place to
recycle products using best available recovery and recycling techniques to mini-
mise the impact on the environment, treat any hazardous substances and avoid
I increasing landfill. Contact local authorities for information on the correct
disposal of Electrical or Electronic equipment.



TARKEAT TURVALLISUUSOHJEET:

SAILYTA TAMA OHJE TURVALLISESSA PAIKASSA. Sahkolaitteita kaytettdesss tulee aina noudattaa

alla esitettyja turvallisuusohjeita:

1. Laite ei ole tarkoitettu lasten tai sellaisten henkildiden kayttdon, joilla on rajalliset ruumiilliset,
tai henkiset kyvyt tai aistit, tai joilla ei ole tarvittavia tietoja ja kokemuksia. Lasten ei saa antaa
leikkia laitteella. Jos lapset kayttavat laitetta tai sitd kaytetadn naiden lasna ollessa, on tark-
kaavainen valvonta valttamatonta.

2. Tutustu pakkausessa tai tuotekyltissa oleviin teknisiin tietoihin ennen laitteen yhdistamista
virtaverkkoon. Suojaa laitetta suoralta auringonvalolta, kuumilta pinnoilta, kosteudelts, teravilta
nurkilta jne. Al aseta laitetta kuuman kaasu- tai séhkopolttimen tai ldmmitetyn uunin laheisyy-
teen.

3. Sahkoiskun valttamiseksi ala aseta virtajohtoa, pistoketta tai laitteen alustaa veteen tai muu-
hun nesteeseen. Ala anna johdon roikkua poydan tai kaapin reunan yli, valta johdon kosketusta
kuumien pintojen, esimerkiksi liesien kanssa. Mikali johto vaurioituy, se tulee vaaran valttamisek-
si vaihtaa valmistajalta tai siihen valtuutetulta palvelukeskukselta saatavaan uuteen johtoon.

4. Kytke laite aina virtaverkosta irti pistokkeesta - ei virtajohdosta - vetamallg, kun laite ei ole
kaytossa tai on ilman valvontaa, ennen kokoamista tai purkamista, lisdlaitteita vaihdettaessa ja
puhdistamisen aikana.

5. Tarkasta ennen kayttod, ettd laite ei ole vahingoittunut. Ald kayta laitetta, jos johto on rikkoutu-
nut tai laitteen putoamisen jalkeen, toimintahairididen esiintyessa tai jos laite on muulla tavoin
vahingoittunut. Ald koskaan yrita korjata laitetta itse, silld vaara purkaminen voi aiheuttaa vahin-
goittumisia tai laitteen lopullisen rikkoutumisen. Kaikki korjaustyot tulee jattas siihen valtuutetun
palvelukeskuksen suoritettaviksi.

6. Kayta vain valmistajan suosittelemia lisatarvikkeita. Sellaisten lisatarvikkeiden kaytto, joita
valmistaja ei ole hyvaksynyt, voi aiheuttaa tulipalon, sahkoiskuja ja muita vaurioita. Valta koske-
tusta liikkuviin osiin.

7. Laite on tarkoitettu kaytettavaksi tavallisessa taloudessa. Noudata kaytossa kayttoohjetta. Ala
kayta laitetta ulkona. Laitetta ei saisi kayttaa paikoissa, joissa on hyvin kosteaa (kuten kylpyhu-
one). Ala jata laitetta kdyton aikana ilman valvontaa.

8. Ala puhdista laitetta lapimaralla pyyhkeella. Ala anna veden virrata laitteeseen. Ala puhdista lait-
teen ulkokuorta oljymaisilla nesteilld. Pyyhi laite vedelld ja miedolla saippualiuoksella.

9. Al kayta laitetta, jos virtajohto, sen pistoke tai suojarunko on marka. Sahkoiskun vaaran
vahentamiseksi ala koskaan kayta konetta marin kasin dlaka anna sen painua veden alle tai
nesteen sattua laitteeseen.

10. Laitetta ei ole tarkoitettu kaytettavaksi ulkoisella ajastin- tai kauko-ohjaisjarjestelmalla.

11.Vaaran kattilan kaytto kypsytykseen voi aiheuttaa huonoa lammaonjohtavuutta, joka vaikuttaa
ruoan laatuun ja voi aiheuttaa myos vikoja ja muita arvaamattomia onnettomuuksia.

12. Tuotetta ei saa asettaa epatasaiselle alustalle, kaasuliedelle eika muun kuuman ldmmaonlah-
teen laheisyyteen - kattila voi menettad muotonsa, jonka tuloksena se voi lakata toimimasta.
Sisakattilaa ei saa kayttad muiden kuumanlahdeiden kanssa.

13. Pida sisakattila, keitin ja keittimen sisapinta puhtaing, etteivat ruoan jaanteet palaisi, jonka
tuloksena keitin saattaisi rikkoutua tai aiheuttaa muita arvaamattomia onnettomuuksia.

14. Kypsytyksen tai l[dmpimana pitdmisen aikana ei saa peittaa hoyryaukkoa pyyhkeells, koska keit-
timen runko voi viottua, joka saattaa aiheuttaa laitteeseen vikoja.

15. Keittimen paalta kytkenta saattaa epdtasaisen kuumentamisen vuoksi vaikuttaa ruoan laatuun.

16. Ald kytke virtaa paalle, kun keitin on tyhja tai kun sisakattila ei ole keittimess3, sill silloin sulake
saattaa palaa tai voi aiheutua onnettomuus.

17. Kypsytyksen aikana hoyryaukosta voi tulla hoyrya, palovammojen valttamiseksi 8la pane kasvo-
jasi tai kasiasi aukon tai kannen lahelle.

18. Samaan pistorasiaan yhdistetyt muut sahkolaitteet voivat ylikuumentaa pistorasian, joka saat-
taa aiheuttaa tulipalon tai muun arvaamattoman onnettomuuden.

19. Kuivaa sisakattila ja tarkasta, ettd kuumanlahde on ehja. Pane sisdkattila pikakeittimeen ja
kierra sita niin, ettd koko kattila olisi kosketuksissa kuumnanlahteeseen. Ald tayta ulkokattilaa
vedelld: vian ja sahkoiskun vaara.

20. Paina kansi lujasti paalle - keitin, jonka kansi on huonosti suljettu, kypsyttaa huonosti eika erista
l[8mpoa.

21. Jos sisakattilan pinta on vaurioitumisen vuoksi ruostunut, vaihda se meidan valmistamaamme
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samanlaiseen kattilaan. Sisakattila on pasllystetty tarttumattomalla pinnoitteells, 8la kayta
siihen kovia tai metallisia lusikoita tai harjoja.

22. Pikakeitin tulee puhdistaa kayton jalkeen. Puhdista sisakattila, lusikka, ruokalusikka, mittakauha
ja painekansi pehmealla pyyhkeelld ja puhdistusaineells, ja pese ne sitten vedelld. Keittimen sisa-
ja ulkopinta tulee puhdistaa saannollisesti, mutta ala pese niita koskaan vedella.

23. Jos et kayta tuotetta pitkaan aikaan, irrota virtajohto ja sailyta keitinta sopivassa paikassa
varmistuen ensin siita, etta keittimen runko on taysin kuiva.

MONITOIMIKEITTIMEN OSAT JA TARVIKKEET (KATSO SIVULTA 2):

LV | 1.Padyksikko, 2. Ulkokattila, 3. Sisakattila, 4/14. Hoyrystin, 5. Hoyryaukko, 6. Lampoa pitava kansi,
7. Paallyskansi. 8. Vesisailio, 9. Ohjauspaneeli, 10. Kuuma levy, 11. Lampdtila-anturi. 12. Lusikka/
Kauha, 13. Mitta-astia, 15. Virtajohto.

LT MONITOIMIKEITTIMEN KAYTTO ENSIMMAISTA KERTAA:

Liita virtajohto virtaverkkoon. Talldin LED-naytto ja toimintojen nimet syttyvat. Vasemmanpuolei-

RU | nen LED-nayttd nayttaa 00:00, pieni LED-nayttd kuvaa alempaa ldmpatilaa. Tama on odotustila.

OHJAUSPANEELIN MERKIT:
Q) 1. Start-nappi ohjelman kaynnistamiseen.

@ 2. Stop/Pida ldmpimana. Pysaytys-/lBmpimanapitonappi.

3. Ajastin. Nappi ruoanvalmistukseen ajatuksella.

4. Nappi ruoanvalmistuksen keston ja lampotilan saatoon.

@ @ 5.+ ja -. Nailla napeilla voi valita sopivan ohjelman, [dmpatilan ja ajan.
@ 6. Valikko. Ohjelmien valinta-

OHJELMIEN VALINTA:
Paina VALIKKO-nappia. Iso LED-nayttd kuvaa oletusarvoisesti saadetyn ruoanvalmistusajan, valittu
tila syttyy. Toimintojen valilla voi liikkua + ja -nappeja kayttamalla.

OHJELMAT:
s | Keitto. Kesto: 1 tunti. Lampotila: 97°C. Mahdollinen kesto: 1-4 tuntia.
Lampdtilaa ei voi muuttaa.
Lda— ? Rjisi. Kesto: 40 min. Lampotila: 115°C. Mahdollinen kesto: 20 min. - 2 tuntia.
Lampodtilaa ei voi muuttaa.
Mahdollinen kesto: 10min - 1 tunti, ldmpatila: 100-160°C.
G, 4. Pasta. Kesto: 8 min. Lampotila: 100-140°C.
Mahdollinen kesto: 8 min. - 20 minuuttia. Lampatilaa ei voi muuttaa.
5. Leivos. Kesto: 1 tunti. Lampotila: 130°C. Mahdollinen kesto: 30 min. - 3,5 tuntia.
Lampodtilaa ei voi muuttaa.
@YY ¢ | oip3 Kesto: 2 tuntia 45°C + 1 tunti 130°C. Lampotilaa ei voi muuttaa.
&g 7 Risotto/pilahvi. Kesto: 1 tunti. Ldmpotila: 120-150°C.
Mahdollinen kesto: 20 min. - 2 tuntia. Lampatilaa ei voi muuttaa.
8. Pitsa. Kesto: 20 min. Ldmpatila: 120-160°C.
Mahdollinen kesto: 20 min. - 1 tunti. LamMpotilaa ei voi muuttaa.
|y 9 Muhennos. Kesto: 2 tuntia. Lampatila: 90°C.
Mahdollinen kesto: 1-8 tuntia. Lampatilaa ei voi muuttaa.
WL, 10. Joqurtti. Kesto: 8 tuntia. Lampotila: 35-40°C.
Mahdollinen kesto: 6-12 tuntia. Lampdtilaa ei voi muuttaa.
%l 11.Nakki, pelmeni. Kesto: 15 min. Ldmpatila: 125°C
Mahdollinen kesto: 8-50 min. Lampaotilaa ei voi muuttaa.
A2y 12 Uudelleenldmmitys. Kesto: 20 min. Lampotila: 115°C.
Mahdollinen kesto: 10 min. - 1 tunti. Lampaotilaa el voi muuttaa.
&S 13. Kaurahiutaleet, puuro. Kesto: 5 min. Lampdtila: 96°C.
Mahdollinen kesto: 5 min. - 1 tunti. Lampatilaa ei voi muuttaa.



W 14 Hidas valmistus. Kesto: 5 tuntia. Lampdtila: 3 astetta - 45, 65, 85°C.
Mahdollinen kesto: 1-5 tuntia. Lampdtilaa ei voi muuttaa.

v@” 15.Paistaa. Kesto: 30 min. LAmpotila: 145° C. Mahdollinen kesto: 10 min. - 2,5 tuntia.
Lampodtilaa ei voi muuttaa.

S22 16, Hoyrytys. Kesto: 30 min. Lampotila: 99° C. Mahdollinen kesto: 10 min. - 1 tunti.

. Lampatilaa ei voi muuttaa.

A, 17 Hyyteld. Kesto: 6 tuntia. Lampotila: 93° C. Mahdollinen kesto: 2-8 tuntia.
Lampoatilaa ei voi muuttaa.

DIY DIY."Teeitse" Lampotila ja kypsytysaika ovat muutettavissa.

Ohjelmissa PAISTO, HOYRYTYS, NAKIT/NYYTIT ja PASTA alkaa aikalaskenta oikean saavutetun
lampatilan jalkeen.

KYPSYTYSAJAN MUUTTAMINEN:

Kypsytysohjelman valinnan jalkeen iso LED-nayttd kuvaa oletusarvoisesti saadetyn kypsytys-
ajan. Painamalla Aika / Lampatila-nappia voi kypsytysaikaa muuttas, tata varten tulee painaa
joko + tai - toivotun kypsytysajan pidentamiseksi tai lyhentamiseksi.

LAMPOTILAN MUUTTAMINEN:

Kypsytyslampatilaa voi muuttaa vain FRY ja DIY-ohjelmien yhteydessa.

Painamalla nappia Aika / Lampotila kaksi kertaa voi kypsytyslampotilaa muuttaa. Paina + tai
—-nappia Nostaaksesi tai laskeaksesi lampotilaa.

DIY-TOIMINTO:

Kayttamalla DIY (Tee itse) -nappia on mahdollista valita sopiva [ampatila ja kypsytysaika jonkin
muun halutun ruoan valmistukseen. Alempana voi tutustua siihen, miten ldmpotilaa ja kypsy-
tysaikaa muutetaan.

AJASTIMEN KAYTTO:

Kypsytysajan lykkdysta voi muuttaa ajastimella painamalla nappia Ajastin. Sen jalkeen Ajastin-
napin valo syttyy. Kayta + tai — nappia ajastinagjan muuttamiseen.

Ajastimen aika vaihtelee 30 minuutista 24 tuntiin. Kypsytys alkaa saadetyn ajan kuluttua.
Esimerkiksi kun haluat aloittaa kypsytyksen 2 tunnin kuluttua, paina Ajastin-nappia, sen jalkeen
Aika / Lampotila-nappia muuttaaksesi aikaa, kunnes naytdssa on 02:00, ja silloin keitin alkaa
odottaa kunnes 2 tuntia on kulunut.

KYPSYTYS-OHJELMAN KAYTTAMINEN:
Paina ohjelman kaynnistamiseksi Start-nappia. Keittimen toimiessa valitun ohjelman valo on
paalla ja muiden ohjelmien valot ovat sammuneet.

LAMMITYKSEN PAALLE-/PAALTAKYTKENTA:

Kun kypsytys on kaynnissa, voi l[dmmitystoiminnon kytkea padlle ja paalta kayttamalla Stop /
Pida lampimana -nappia. Lammitys on oletusarvoisesti kytkettyna paalle ja sita osoittava valo
on samoin paalla, joka merkitsee sitd, etta kypsytyksen jalkeen ruokaa [ammitetdan automaat-
tisesti. Mikali valo ei pala, se tarkoittas, ettd [ammitysta ei tapahdu automaattisesti.

Painamalla Stop / Pida [dmpimana -nappia odotustilassa keitin kytkeytyy ldmmitystilaan. Valo
syttyy ja naytto osoittaa l[dmmitysajan. Kun nappia painetaan uudelleen, keitin palaa odotusti-
laan.

KYPSYTYKSEN LOPETTAMINEN:
Keittimen toiminnan lopettamiseksi paina Stop / Pida [8mpimana -nappia ja pida sita alas pai-
nettuna 3 sekuntia. Sen jalkeen keitin kytkeytyy odotustilaan.

JATTEENKASITTELY:
Tuotteen yldosassa oleva symboli merkitsee sitg, ettd tuote on luokiteltu sahko-
tai elektroniikkalaitteeksi ja se tulee kayttdajan paattyessa poistaa kaytosta mui-
den talous- ja teollisuusjatteiden kanssa. Sahko- ja elektroniikkalaitteiden jatteet
(WEEE) tulee EU:n asetuksen (2002/96/EC) mukaan kasitelld jatteenkasittelylai-
toksissa ja vaaralliset aineet tulee havittad, jotta valtetaan niiden vahingollista
. vaikutusta ymparistolle. Lisatietoa sahko- ja elektroniikkalaitteiden asianmukai-
sesta jatteenkasittelysta saat paikallisesta kunnasta.
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OLULISED KAITSEABINOUD:

HOIDKE KAESOLEVAT JUHENDIT TURVALISES KOHAS. Elektriseadmeid kasutades tuleb alati

jargida allpooltoodud ettevaatusabindusid:

1. Seade ei ole moeldud kasutamiseks laste voi inimeste poolt, kellel on piiratud fUusilised, meeleli-
sed voi vaimsed voimed voi kellel puuduvad vastavad teadmised ja kogemused. Lastel seadmega
mitte mangida lasta. Kui seadet kasutavad lapsed voi seda kasutatakse nende juuresolekul, on
vajalik range jarelevalve.

2. Enne seadme voolvorku Uhendamist tutvuge pakendis voi tooteetiketil sisalduvate tehniliste
andmetega. Hoidke seadet otsese paikesevalguse, kuumade pindade, niiskuse, teravate nurkade
jne. eest. Arge asetage seadet kuuma gaasi- voi elktripdleti voi koetud ahju lahedusse.

3. Elektriloogi eest kaitsmiseks arge asetage toitejuhet, pistikut voi seadme alust vette voi muusse
vedelikku. Arge laske juhtmel rippuda Ule laua- voi kapidare ja valtige juhtme kokkupuudet kuu-
made pindadega naqu pliidid. Juhtme kahjustumise korral tuleb see ohu valtimiseks asendada
uue juhtmeqa tootjalt voi selleks volitatud teeninduskeskusest.

4. Kui seade pole kasutusel voi on jarelevalveta, enne kokku- ja lahtimonteerimist, lisaseadmete
vahetamisel ja puhastamise ajaks lUlitage see alati vooluvorgust valja, tdmmates pistikust, mitte
toitejuhtmest.

5. Enne kasutamist kontrollige, et seade ei oleks kahjustatud. Arge kasutage seadet, kui juhe on
rikutud vGi parast seadme kukkumist, talitlushaireid voi muul viisil kahjustumist. Arge kunagi Gri-
tage seadet ise parandada, kuna vale lahtimonteerimine voib kaasa tuua kahjustusi voi seadme
16pliku rikkimineku. Koik parandustod tuleb lasta teostada selleks volitatud teeninduskeskuses.

6. Kasutage ainult tootja poolt soovitatud lisatarvikuid. Tootja heakskiiduta lisatarvikute kasutami-
ne voib pohjustada tulekahju, elektrildoke voi muid kahjustusi. Hoiduge kokkupuutest liikuvate
osadega.

7. Seade on ette nahtud kasutamiseks tavalises majapidamises. Kasutades jargige kasutusjuhendit.
Arge kasutage seadet vabas 6hus. Seadmega ei tohiks todtada korge niiskuseisaldusega paika-
des (nagu vannituba). Arge jatke seadet t60 gjal valveta.

8. Arge puhastage seadet ldbimarja lapiga. Arge laske vett seadmesse voolata. Arge puhastage
seadme valiskesta dlitaclistes vedelikes. HOGruge seadet veeqa ja kerge seebilahusega.

9. Arge kasutage seadet, kui toitejuhe, selle pistik voi kaitsekorpus on marjad. Et vahendada elekt-
rlookide ohtu, arge kunagi todtage masinaga margade katega ega laske sel vee alla vajuda voi
vedelikul seadmesse sattuda.

10. Seade ei ole ettenahtud tootamiseks valise taimer- voi kaugjuhtimissisteemiga.

11. Vale poti kasutamine kUpsetamiseks voib pohjustada kehva soojusjuhtivust, mis majutab toidu
kvaliteeti ning voib pohjustada ka rikkeid ja muid ettendgematuid onnetusi.

12. Toodet ei tohi panna ebatasasele pinnale, gaasipliidile ega muu korge temperatuuriga soojus-
allika lahedusse - pott voib deformeeruda, mille tulemusel voib see lakata todtamast. Sisemist
potti ei tohi kasutada koos muude kuumaallikatega.

13. Hoia sisemine pott, keetja ja keetja sisekilg puhas, et toidujaaqid ei laheks kdrbema, mille tule-
musel vOIb keetja rikki minna voi pohjustada muid ettenagematuid onnetusi.

14. Kipsetamise ega soojas hoidmise ajal ei tohi 0huava katta ratikuga, kuna keetja korpus voib
deformeeruda, mis voib pohjustada seadme rikkeid.

15. Keetja valja lUlitamine voib ebalhtlase kuumutamise tottu mojutada toidu kvaliteeti.

16. Ara lUlita voolu sisse, kui keetja on tihi voi kui sisemine pott ei ole keetjas, vastasel juhul voib
kaitse labi poleda vai Onnetus juhtuda.

17. KUpsetamise gjal voib 6huavast tulla auru, poletuse valtimiseks dra pane Nagu ega kasi ava ja
kaane juurde.

18. Samasse pistikupesasse pandud muud elektriseadmed voivad pistikupesa Ule kuumendada,
mis voib pohjustada tulekahju voi muu ettenagematu dnnetuse.

19. Kuivata sisemine pott ja kontrolli, et kuumakeha on terve. Pane sisemine pott kiirkeetjasse ja
keera seda ringi, et kogu pott puutuks taielikult vastu kuumakeha. Ara taida valimist potti veega:
rikke ja elektriSoki oht.

20. Suru kaas tugevalt peale - kehvalt suletud kaanega keetja kipsetab halvasti ja ei isoleeri soo-
just.

21. Kui sisemise poti pind on deformeerumise voi kahjustuste tottu roostetanud, vaheta see valja
meie toodetud vastava poti vastu. Sisemine pott on kaetud mittenakkuva pinnaga, ara kasuta
sellel kdvasid ega metallist lusikaid ja harju.



22. Parast kiirkeetja kasutamist tuleb see puhastada. Puhasta pehme lapi ja puhastusvahendiga
sisemine pott, lusikas, supilusikas, Moodtekulp ja survekaas ning seejarel pese need veega. Keetja
sise- ja valipinda tuleb requlaarselt puhastada, aga ara pese seda kunagi veega.

23. Kui sa toodet pikka aega ei kasuta, vota toitejuhe valja ja hoiusta ketjat sobivas kohas, veendudes
enne, et keetja korpus on taiesti kuiv.

MULTIFUNKTSIONAALSE KEETJA OSAD JA TARVIKUD (PALUN VAATA LEHEKULG 2):

1. Pohikorpus, 2. Valimine pott, 3. Seesmine pott, 4/14. Auruti, 5. Auruava, 6. Soojust hoidev kaas,

7. Kattekaas. 8. Vee mahuti, 9. Kontrollpaneel, 10. Kuum plaat, 11. Temperatuurisensor. 12. Lusi-

kas/Kulp, 13. M&dtetass, 15. Voolujuhe.

MULTIFUNKTSIONAALSE KEETJA ESMAKORDNE KASUTAMINE:

Uhenda voolujuhe vooluvorku. Seejarel suttivad LED-ekraan ja funktsioonide nimed. Vasakpoolne
LED-ekraan naitab ekraanil 00:00, vaike LED-ekraan kuvab alumist temperatuuri. See on ootere-
Zim.

KONTROLLPANEELI SUMBOLID:
(') 1. Start-nupp programmi kaivitamiseks.
2. Stopp/Hoia soojas. Peatamis-/soojashoidmisnupp.
3. Taimer. Nupp toiduvalmistamise ajatamiseks.
4. Nupp selleks, et requleerida toiduvalmistamise kestvust ja temperatuuri.
@ @ 5.+ ja -. Nende nuppudega on voimalik valida sobivat programmi, temperatuuri ja aega.
® 6. Meni. Programmide valimine-

PROGRAMMIDE VALIMINE:
Vajuta MENUU-nuppu. Suur LED-ekraan kuvab vaikimisi seatud toiduvalmistamisaega, valitud
reziim suttib. Funktsioonide vahel on voimalik likuda, kasutades nuppe + ja —.

PROGRAMMID:

s 1. Supp. Kestvus: 1 tund. Temperatuur: 97°C. Voimalik kestvus: 1-4 tundi. Temperatuuri

pole voimalik muuta.

2. Riis / tangud. Kestvus: 40 min. Temp.: 115°C. Vaimalik kestvus: 20 min-2 tundi.

Temperatuuri pole voimalik muuta.

3. Praad. Kestvus: 30 min. Temp: 140°C.

Voimalik kestvus: 10min-1h, temperatuur: 100-160°C.

%4"%» 4. Pasta. Kestvus: 8 min. Temp: 100-140° C. Voimalik kestvus: 8 min-20 minutit.
Temperatuuri pole voimalik muuta.

é 5. Kook. Kestvus: 1 tund. Temp: 130°C. Voimalik kestvus: 30 min-3,5 tundi.
Temperatuuri pole voimalik muuta.

M 6. Leib. Kestvus: 2 tundi 45°C + 1 tund 130°C.

Temperatuuri ega kestvust pole voimalik muuta.

& 7 Risotto/pilaff. Kestvus: 1 tund. T: 120-150° C. Vaimalik kestvus: 20 min-2 tundi.
Temperatuuri pole voimalik muuta.

& 8. Pitsa. Kestvus: 20 min. Temp: 120-1600C. Voimalik kestvus: 20 min-1 tund. Tempera-
tuuri pole voimalik muuta.

TR S. Hautis. Kestvus: 2 tundi. Temp: 900° C. Voimalik kestvus: 1-8 tundi.
Temperatuuri pole voimalik muuta.

W= 10. Jogurt. Kestvus: 8 tundi. Temp: 35-40° C. Vaimalik kestvus: 6-12 tundi.

| 5

«»

&=

Temperatuuri pole voimalik muuta.

11. Viinerid, pelmeenid. Kestvus: 15 min. T: 125°C Voimalik kestvus: 8-50 min.
Temperatuuri pole voimalik muuta.

12. Taaskuumutus. Kestvus: 20 min. Temp: 115°C.

Voimalik kestvus: 10min-1 tund. Temperatuuri pole voimalik muuta.

13. Kaerahelbed, puder. Kestvus: 5 min. Temp: 96° C. Voimalik kestvus: 5min-1 tund.
Temperatuuri pole voimalik muuta.
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w14 Aeglane valmistamine. Kestvus: 5 tundi. T: 3 astet - 45,65,85°C.
Voimalik kestvus: 1-5 tundi. Temperatuuri pole voimalik muuta.
@ 15.Kipsetamine. Kestvus: 30 min. Temp: 145°C. Vaimalik kestvus: 10min-2,5tundi.
Temperatuuri pole voimalik muuta.
&™22 16. Aurutamine. Kestvus: 30 min. Temp: 99°C.
. Voimalik kestvus: 10min-1 tund. Temperatuuri pole voimalik muuta.
B, 17 Tarretis. Kestvus: 6 tundi. Temp: 93°C. Vaimalik kestvus: 2-8 tundi.
Temperatuuri pole voimalik muuta.
DIY DIY. "Tee ise" Temperatuur ja kilpsetusaeqg on muudetavad.

Programmides PRAADIMINE, AURUTAMINE, VIINERID/PELMEENID, PASTA algab aja tagasi
arvestamine parast tootemperatuuri saavutamist.

KUPSETUSAJA MUUTMINE:

Kupsetusprogrammi valimine jarel kuvab suur LED-ekraan vaikimisi seatud kipsetusaega.
Vajutades Aeg / Temperatuur nupule, on voimalik muuta kipsetusaega, selleks tuleb vajutada
vastavalt + voi -, et suurendada vOi vahendada soovitud kupsetusaeqga.

TEMPERATUURI MUUTMINE:

KUpsetustemperatuuri on voimalik muuta ainult FRY ja DIY programmide puhul.

Vajutades nupule Aeg / Temperatuur kaks korda, on voimalik muuta kiipsetustemperatuuri.
Vajuta + vOi — nupule, et tdsta voi vahendada temperatuuri.

DIY-FUNKTSIOON:

Kasutades DIY (Tee ise) nuppu, on voimalik valida sobilik temperatuur ja kipsetusaeg, et
valmistada mdnda muud soovitud rooga. Allpool on voimalik tutvuda sellega, kuidas muuta
temperatuuri ja kipsetusaega.

TAIMERI KASUTAMINE:

KUpsetusaja viivitust on voimalik muuta taimeri abil, vajutades nupule Taimer. Seejarel suttib
Timer nupu indikaatortuli. Kasuta + voi - nuppu, et muuta viiteaega.

Viiteaeq varieerub 30 minutist 24 tunnini. Viiteaja mdodudes algab kipsetamine.

Naiteks, kui soovid kiipsetamist alustada 2 tunni parast, siis vajuta Taimer nuppu, seejarel Aeg
/ Temperatuur nuppu, et muuta aega, kuni ekraanil on 02:00 ning siis hakkab keetja ootama,
kuni 2 tundi Moodub.

KUPSETUSPROGRAMMI KAIVITAMINE:
Programmi kaivitamiseks vajuta Start nuppu. Sellal, kui keetja tootab, siis valitud programmi
indikaatortuli on sisse lUlitatud ja teiste programmide tuled on valja lUlitatud.

SOOJENDAMISE SISSE-/VALJALULITAMINE:

Sellal kui kUpsetamine on kaimas, on voimalik sisse ja valja lUlitada soojendamisfunktsiooni, ka-
sutades Stopp / Hoia soojas nuppu. Vaikimisi on soojendamine sisse lUlitatud ja indikaatortuli,
mis sellele vastab on samuti sisse lUlitatud, mis tdhendab, et peale kipsetamist soojendatakse
rooga automaatselt. Juhul kui indikaatortuli on valja lUlitatud, tahendab see seda, et soojenda-
mist automaatselt ei toimu.

Vajutades Stopp / Hoia soojas nuppu ootereziimis, [Ulitub keetja Umber soojendusreZiimi.
Indikaator suttib ja ekraan kuvab soojendusaega. Nuppu uuesti vajutades naaseb keetja oote-
reziimi.

KUPSETAMISE LOPETAMINE:

Keetja t00 lopetamiseks vajuta ja hoia Stopp / Hoia soojas nuppu all 3 sekundit. Seejarel lUlitub
keetja ootereziimi.

JAATMEKAITLUS:
Toote Ulaosal olev sumbol tdhendab, toode on klassifitseeritud elektriliseks
vOi elektrooniliseks seadmeks ning tuleb kasutusaja [Oppedes korvaldada koos
muude olme- ja todstusjaatmeteqga. Elektri- ja elektroonikaseadmete jaatmed
(WEEE) kuuluvad EL maaruse (2002/96/€C) kohaselt tootlemisele jaatmekait-
luseettevodtetes ja ohtlikud ained havitamisele, et vahendada kahjulikku maju
keskkonnale. Lisainformatsiooniks elektri- ja elektroonikaseadmete korrektse
I jaadtmekaitluse kohta pdorduge kohaliku omavalitsuse poole.



SVARIGI DROSIBAS NOTEIKUMI: EN
LUDZU, SAGLABAJIET SO LIETOSANAS INSTRUKCIJU. Izmantojot elektroierici vienmer ir jaievéro
pamata drosibas noteikumi un sekojosi drosibas noteikumi:

1. STierice nav paredzéta lietoSanai bérniem un cilvekiemn ar ierobezotam fiziskam vai garigam
spéjam, ka arT cilvekiemn bez pieredzes un zinaSanam. Bérniem ir aizliegts spéléties ar So elektro-
ierici. Ir nepiecieSama pieauguso uzraudziba, ja ierici izmanto bérni vai ta tiek izmantota bérnu
tuvuma.

2. lepazistieties ar tehnisko informaciju, kas ir noradita uz iepakojuma vai informativas uzlimes
pirms ierices pieslégsanas pie stravas padeves. Ir aizliegts paklaut ierici tiesai saules staru iedar-
bibai, novietot to uz karstam un mitram virsmam, ka arT asiem stariem, utml. Nenovietojiet ierici
uz karstiem gazes vai elektribas degliem, vai to tuvuma vai karstas krasns tuvuma.

3. Lai izvairitos no stravas trieciena riska nenovietojiet ierices barosanas vadu, kontaktdaksu vai
pamatni UdenT vai citos Skidrumos. Parliecinieties par to, ka vads nenokaras no galda vai letes
malas, ka arT nepieskaras karstam virsmam, tai skaita krasnij. Ja vads ir bojats, tas ir jaaizvieto
ar razotaja vai ta sertificéta parstavja izsniegtu vaduy, lai izvairitos no iespéjamajiem riskiem.

4. Kad ierice netiek izmantota, vienmer atvienojiet to No stravas padeves, ka arT pirms ierices
salikSanas, izjaukSanas, aksesuaru vai uzgalu nomainas vai tirisanas. Vienmeér atvienojiet ierici no
stravas padeves velkot aiz spraudna, nevis vada.

5. Pirms lietoSanas parliecinieties par to, ka ierice nav bojata. Neizmantojiet ierici, ja tas vads vai
kontaktdaksa ir bojati, ka arT, ja ir notikusi ierices darbibas klUda, vai, ja ierice ir nomesta vai
bojata jebkada cita veida. Nekad neméginiet pasu spekiem labot ierici, jo nepareiza ierices salik-
§ana var izraisit traumas vai navi. Visi remontdarbi ir javeic sertificéta tehniskas apkope centra.

6. Izmantojiet tikai razotaja ieteiktos uzgalus. Cita veida uzgalu, kurus neiesaka izmantot razotajs,
lietoSana var izraisit ugunsgreku, stravas triecienu vai traumas. Nepieskarieties ierices kustiga-
jam dalam.

7. Siierice ir paredzéta normalai lieto%anai majsaimnieciba. Izmantojiet tikai lietoganas instrukcija
aprakstitaja veida. Aizliegts izmantot arpus telpam. lerici ir aizliegts izmantot mitra vieta vai vie-
13 ar paaugstinatu mitruma limeni (piemeéram, vannas istaba). lerices darbibas laika neatstajiet
to bez uzraudzibas.

8. lerices tirisanai ir aizliegts izmantot ar Udeni piestcinatu lupatu. Nelaujiet Gdenim ietecét ierice.
Neizmantojiet ierices aréja korpusa tirisanai tirisanas lidzeklus uz naftas vai ellas bazes. Aréja
korpusa tirisanai izmantojiet Gdeni un zemas koncentracijas ziepju Skidrumu.

9. Neizmantojiet ierici, ja ierices barosanas vads, kontaktdaksa vai korpuss ir mitri. Lai samazinatu
stravas trieciena draudus, neizmantojiet ierici ar slapjam rokam, ja ierice atrodas UdenT vai, ja uz
tas irizlieti Skidrumi.

10. lerice nav paredzéta lietoSanai ar aréjo taimeri vai atsevisku talvadibas sistému.

11. Edienu gatavo3ana lietojot nepiemérotus traukus, siltumvadiba var ietekmét édiena kvalitati un
izraisit katla bojajumus vai pat nelaimes gadijumus.

12. Katlu nedrikst novietot uz nestabilas virsmas, ka art uz gazes plits vai citas virsmas, kur ir
augsta temperatura. Katls var deformeéties un vairs nedarboties pareizi. lekSkatlu nedrikst lietot
ar citiem karstuma avotiem.

13. Requlari tiriet iekSkatlu un multivarama katla iekSpusi, [ai noverstu iespéjamu parkarsanu, kas
var izraisit bojgjumus vai nelaimes gadijumus.

14. Gatavojot édienu vai uzturot to siltu, aizliegts nosegt katla gaisa atveres ar dvieli. Katls var
deforméties un vairs nedarboties pareizi.

15. Ediena gatavo3anas laika katlu izslégt nedrikst

16. Neieslédziet stravas pievadi, kad multivaramais katls ir tukss vai taja nav ievietots iekskatls.
Pastav aizsargkartas sadegsanas risks.

17. Ediena gatavo3anas laika caur katla gaisa atverem var izplUst karsti garaini. Lai izvairitos no
apdegumiem, neturiet seju vai rokas katla vaka tuvuma.

18 .Pieslédzot citas elektroierices un multivaramo katlu vienai un tai pasai elektroligzdai, tas par-
karsana var izraisit ugunsgréeku vai citus nelaimes gadijumus.

19. Nosusiniet iekSkatlu un parbaudiet, vai multivaramajam katlam nav kadu bojajumu. levietojiet
iekskatlu multivaramaja katla un pagrieziet iekSkatly, lai tas pilniba saskartos ar multivaramo
katlu. Lai izvairTtos no elektroSoka un ierices bojajumiem, arkatla nedrikst liet Gdeni.

20. Stingri piespiediet katla vaku. Nepietiekami aizvérts katla vaks pazemina édiena kvalitati.

21. Ja iekSkatla iek3€ja virsma ieliekumu vai bojajumu dél sak rdset, iekskatls janomaina pret jau- 12
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EN nu. Lai nesabojatu iekskatla pretpiedequma parklajumu, nelietojiet metala karotes vai sukas.

22. Péec multivarama katla lietoSanas tas ir janotira. Ar mikstu lupatinu un piemeérotu tirisanas lidzekli
notiriet multivaramo katlu, iekSkatlu, pavarnicu, karoti, mérglazi un katla vaku, péc tam papildpie-
derumus nomazgajiet ar tdeni. lekskatls un arkatls ir requlari janotira, bet tos nedrikst mazgat.

23. Ja multivaramo katlu ilgaku laiku nelietojat, atvienojiet to no elektrotikla, parbaudiet, vai multi-
varamais katls ir pilnigi sauss un novietojiet to uzglabasanai piemeérota vieta.

MULTIFUNKCIONALA KATLA SASTAVDALAS UN AKSESUARI (SK. 2. LAPU):

1. Galvenais korpuss, 2. Aréjais katls, 3. lek3éjais katls, 4/14. Tvaika katls, 5. Tvaika izvads, 6. Siltuma

saglabasanas vaks, 7. Vaks. 8. Udens tvertne, 9. Vadibas panelis, 10. Sildvirsma, 11. Temperatdras

sensors. 12. Karote/Kauss, 13. Mérglaze, 15. Stravas vads.

MULTIFUNKCIONALA KATLA LIETOSANAS UZSAKSANA:

Pieslédziet katlu pie stravas. ledegsies LED displejs un funkciju nosaukumi. Kreisaja pusé esosais
LED displejs radis 00:00, bet mazaja LED displeja tiks paradita temperatira katla apaksa. Sis ir
gaidstaves reZims.

RU | VADIBAS PANELA SIMBOLI:
Q) 1. Starta poga programmas uzsaksanai.

@ 2. Apturésanas / Siltuma saglabasanas funkcijas poga.

3. Taimeris. Poga partikas pagatavosanai ar aizkavejumu.

4. Laika /TemperatUras poga.

@ @ 5.+ un - Ar §Im pogam varat izvéléties Programmu/Temperatdru/Laiku.
@ 6. Izvélne. Programmas izvele.

PROGRAMMU IZVELE:
Nospiediet "MENU" pogu. Uz liela LED displeja tiks paradits partikas pagatavosanas laiks, bet izvelé-
ta funkcija iedegsies. JUs varat izvélieties velamo funkciju ar + un - pogam.

PROGRAMMAS:
1. Zupa Laiks: 1 stunda. Temperatura: 97°C. Laiku var iestatit no 1 lidz 4 stundam.
TemperatUru iestatit nav iespéjams.
28— 2 RIsi / Grabas. Laiks: 40 min. Temp.: 115°C. Laiku var iestatit no 20 mindtém
- - - - . - . —.
[idz 2 stundadm. TemperatUru iestatit nav iespejams.
- 3. Cep3ana taukviela. Laiks: 30 min. Temp.: 140°C.
""" Laiku var iestatit no 10 min. lidz 1 stundai, temperattru no 100 lidz 160°C.
I 4. Pasta. Laiks: 8 min. Temp.: 100-140°C. Laiku var iestatit no 8 lidz 20 mindtém.
TemperatUru iestatit nav iespéjams.
e 5. Torte. Laiks: 1 stunda. Temp.: 130°C. Laiku var iestatit no 30 minutém [idz 3,5 stundam.
Temperaturu iestatit Nav iespéjams.
alhyn O Maize. Laiks: 2 stundas 45°C + 1 stunda 130°C.
Nav iespéjams veikt temperatiras vai laika izmainas.
&3 7. Risotto/Plovs. Laiks: 1 stunda. T: 120-150°C. Laiku var iestatit no 20 mindtem lidz 2
stundam. TemperatUru iestatit nav iespéjams.
& 8 Pica. Laiks: 20 min. Temp.: 120-160°C. Laiku var lestatit no 20 minutém [idz 1 stundai.
Temperaturu iestatit Nav iespéjams.
O Sautéjums. Laiks: 2 stundas. Temp.: 90°C. Laiku var iestatit no 1 [idz 8 stundam.
Temperaturu iestatit nav iespéjams.
WL 10. Jogurts. Laiks: 8 stundas. Temp.: 35-40°C. Laiku var iestatit no 6 lidz 12 stundam.
TemperatUru iestatit nav iespéjams.
%X 11 Cisini, pelmeni. Laiks: 15 min. T: 125°C. Laiku var iestatit no 8 lidz 50 mindtém.
TemperatUras izmainas veikt nav iespéjams.
A2 12 Ediena uzsildisana. Laiks: 20 min. Temp.: 115°C. Laiku var iestatlt no 10 mindtém
[idz 1 stundai. TemperatOru iestatit nav iespéjams.
13. Putras. Laiks: 5 min. Temp.: 960°C. Laiku var iestatit no 5 minutém [idz 1 stundai.
TemperatUru iestatit nav iespéjams.
Wl 14 Partikas pagatavosana uz [énas uguns. Laiks: 5 stundas. T: 3 soli 45,65,850 C.
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Laiku var iestatit no 1 [idz 5 stundam. TemperatUru iestatit nav iespejams. EN
v 15 Cep3ana krasni. Laiks: 30 min. Temp.: 145°C. Laiku var iestatit no 10 mindtém
lidz 2,5 stundam. Temperatdru iestatit nav iespéjams.
E&25 16, Tvaicesana. Laiks: 30 min. Temp.: 99°C. Laiku var iestatit no 10 mindtéem
) [idz 1 stundai. TemperatUru iestatit nav iespéjams.
LA 17 Galerti. Laiks: 6 stundas. Temp.: 93°C. Laiku var iestatit no 2 l[idz 8 stundam.
TemperatUru iestatit nav iespéjams.
DIY Uietotdja iestatijumi “Pagatavo pats” (Do it yourself) [auj jums pasiem izvéléties
édiena pagatavosanas temperatiru un laiku.
Programmam CEPINASANA, TVAIKVARE, CISINI/PELMENI un MAKARONI laika atpakalskaitisa-
na sakas péc darba temperatdras sasniegsanas.
EDIENA PAGATAVOSANAS LAIKA MAINA:
Péec ediena pagatavo$anas programmas izveles uz liela LED ekrana tiks paradits édiena pa-
gatavosanas laiks. Ar pogu Laiks/Temperatira jds varat mainit partikas pagatavosanas laiku.
Nospiediet + vai -, lai paaugstindtu vai samazinatu temperaturu.
TEMPERATURAS MAINA:
Ediena pagatavosanas temperatUru var mainit tikai Cepsanas un Pagatavo pats programmam.
Nospiezot poqu Laiks/TemperatUra divas reizes jds varat mainit partikas pagatavosanas tem-
peraturu. Nospiediet + vai -, lai paaugstinatu vai samazinatu temperaturu.
PAGATAVO PATS FUNKCIJA:
Izmantojiet Pagatavo pats funkcijas (Do it yourself) pogu, lai izvéléetos atbilsto3u jusu milako
édienu pagatavosanas temperatUru un partikas pagatavosanas laiku. Informacija par to, ka
mainit temperaturas un laika iestatijumus, ir noradita augstak.
TAIMERA IZMANTOSANA:
Nospiezot Taimera pogu, JUs varat iestatit ediena pagatavosanu ar aizturi. ledegsies Taimera
POQas apgaismojums. Izmantojiet + un - pogas, lai iestatitu aiztures laiku.
Partikas pagatavosanas aiztures periodu var iestatit no 30 min. [idz 24 stundam. Péc aiztures
laika beigam multifunkcionalais katls uzsaks partikas pagatavosanu.
Pieméram, ja vélaties, lai édiena pagatavosana tiktu uzsakta péc 2 stundam, nospiediet Laika/
Temperaturas poqgu, lai iestatitu aiztures laiku uz 02:00, ka rezultata katls uzsaks partikas
pagatavosanu péec 2 stundam.
PROGRAMMAS UZSAKSANA:
Nospiediet Start pogu, lai palaistu programmu. Bridi, kad programma darbojas, izvélétas prog-
rammas indikators bus izgaismots.
SILTUMA SAGLABASANA IESL./IZSL.:
Partikas pagatavosanas laika jUs varat ieslégt vai izslégt Siltuma saglabasanas funkciju, nospie-
Zot pogu Stop/Saglabat siltumu. Siltuma saglabasanas funkcija automatiski saglaba pagata-
vota édiena siltumu. Ja Siltuma saglabasanas funkcijas indikators ir izslégts, tad édiens netiks
sildits péc pagatavosanas.
Ja nospiedisiet Stop/Siltuma saglabasanas pogu gaidstaves rezima, multifunkcionalais katls
paries édiena Siltuma saglabasanas rezima. ledegsies atbilstosais indikators. Péc tam uz dis-
pleja tiks paradrts siltuma saglabasanas laiks. Atkartoti nospiezot Stop/ Siltuma saglabasanas
poqgu, katls atgriezisies gaidstaves rezima.
EDIENA GATAVOSANAS PARTRAUKSANA:
Lai apturétu multifunkcionala katla darbibu édiena pagatavosanas laika, nospiediet un turiet 3
sekundes pogu Stop/Siltuma saglabasana. Multifunkcionalais katls paries gaidstaves reZima.

UTILIZACILJA:

Augstak noraditais simbols norada uz to, ka ST ierice ir klasificéta ka elektriska

vai elektroniska ierice, un to nav atlauts utilizet kopa ar citiem majsaimniecibas

vai komercialajiem atkritumiem. Direktiva par elektrisko un elektronisko iekartu

atkritumiem (EEIA) (2002/96/€C) ir pienemta ar mérki parstradat produktus iz-

mantojot l[abakas pieejamas atkritumu parstrades un atkartotas izmantosanas

tehnikas, lai samazinatu negativo ietekmi uz vidi, ka arT bistamu vielu nonaksanu
B  daba un atkritumu palielinaSanos izgaztuves. Sazinieties ar vietéjam varas iesta-

dem, lai uzzinatu vairak par pareizu elektrisko un elektronisko iericu utilizaciju. 14
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SVARBIOS SAUGUMO INSTRUKCIJOS:

PRASOME LAIKYTI IR ISSAUGOTI SIAS INSTRUKCIJAS. Naudojant elektrinius prietaisus, visada

privaloma laikytis pagrindiniy atsargumo priemoniy, jskaitant:

1. Sis prietaisas nera skirtas naudoti vaikams ir asmenims, kuriems badingi sumazeje fiziniai, jutimo
arba protiniai gebejimai, arba pasireiskia patirties bei ziniy trikumas. Vaikai neturety Zaisti su
prietaisu. Kai prietaisa Naudoja vaikai ar jis naudojamas jiems esant Salia, bdtina atidi prieZidra.

2. Prie$ jungiant prietaisg prie elektros energijos Saltinio, susipazinkite su techniniais prietaiso
duomenimis, kuriuos rasite pakuotéje arba energijos vertinimo Zymoje. Saugokite prietaisa nuo
tiesioginiy saules spinduliy, karsty pavirsiy, dregmes, astriy briauny ir t.t. Nedekite ant arba Salia
karsty dujiniy ar elektriniy degikliy arba jkaitusios orkaites.

3. Noredami apsisaugoti nuo elektros Soko rizikos, nedekite laido, kiStuko, arba pagrindo j vanden]
ar kitg skystj. Neleiskite laidui kaboti virs stalo krasto ar prekystalio, ar liestis prie karsty pavirsiy,
jskaitant virykle. Jei laidas yra pazeistas, gamintojas ar jo jgaliotas priezitros centras privalo jj
pakeisti, kad bUty iSvengta pavojaus.

4. Visada iSjunkite prietaisa, kai jis nenaudojamas, yra be priezidros, pries surinkima, iSardyma, kei-
Ciant bei valant priedus ar dalis. Visada isjunkite prietaisg traukdami kiStuka, o ne maitinimo laida.

5. Prie$ naudodami patikrinkite, ar prietaisas neapgadintas. Nenaudokite prietaiso, jei laidas arba
kiStukas pazeistas, arba po prietaiso gedimuy, ar jei jis buvo numestas arba paZeistas bet kokiu
kitu budu. Niekada nebandykite atlikti jokiy prietaiso remonto darby, nes netinkamas surinkimas
gali baigtis suzalojimu ar net mirtimi. Remontas turi buti atliekamas tik jgaliotame aptarnavimo
centre.

6. Naudokite tik gamintojo rekomenduojamus priedus. Nerekomenduojamy gamintojo priedy nau-
dojimas gali sukelti gaisra, elektros Soka ar suzalojima. Venkite kontakto su judanciomis dalimis.

7.Sis prietaisas skirtas naudojimui jprastoje buityje. Naudokite tik taip, kaip aprasdyta instrukcijoje.
Nenaudokite lauke. Prietaisas neturety buti eksploatuojamas drégnoje vietoje ar ten, kur yra
didele dregme (pvz., vonioje). Nepalikite naudojamo prietaiso be priezidros.

8. Nevalykite prietaiso su Slapiu audiniu. Nepilkite vandens j prietaisa. Nevalykite prietaiso su vali-
Kkliais panasiais j benzina. Valykite su vandeniu ir minkstu, muiluotu skysciu.

9. Nenaudokite prietaiso, jei jo maitinimo laidas su kistuku arba korpusas yra Slapias. Siekiant suma-
Zinti elektros sroves pavojy, niekada nenaudokite Sio produkto Slapiomis rankomis, nenardinkite
po vandeniu ir nepilkite j prietaisg skysciy.

10. Prietaisas nera valdomas isoriniu laikmaciu arba atskira nuotolinio valdymo sisterma.

11. Neteisingai naudojant puoda, Siluma gali buti perduodama netinkamai, todél nukencia Maisto
kokybé, puodas gali sugesti ar jvykti kity nenumatyty nelaimiy.

12. Nedeékite prietaiso ant nelygaus pavirsiaus, ant dujines virykles ar kito aukStos temperatlros
Silumos Saltinio, nes puodas gali deformuotis ir sugesti. Vidinio puodo negalima naudoti su kitais
Silumos Saltiniais.

13. Kad maisto likuciai nepridegty, valykite vidinj puoda ir iSorinj virtuvo pavirsiy, nes virtuvas gali
sugesti ar jvykti kitos, nenumatytos nelaimes.

14. Maisto gaminimo arba pasildymo metu nedenkite oro angy ranksluosciu, Nes virtuvo korpusas
gali deformuotis, prietaisas gali sugesti.

15. Maisto gaminimo metu virtuvo isjungti negalima
gali perkaisti ar atsitikti kita nelaime.

17. Maisto gaminimo metu i$ oro angos gali kilti garai; kad nenusidegintuméte, prie angos ir dang-
Cio nekiskite ranky ir veido.

18.] viena lizda jjungus kelis elektros prietaisus, lizdas gali perkaisti, kilti gaisras ar jvykti kita nenu-
matyta nelaime.

19. Vidinj puoda iSsluostykite ir patikrinkite, ar kaitinimo elementas yra sveikas. Vidinj puoda jdékite
] greitpuod, jj pasukite, kad visas puodo pavirsius liestysi prie kaitinimo elemento. | virtuva nepil-
kite vandens, nes gali sugesti, gali sukelti elektros smag;.

20. Dangtj gerai prispauskite, nes virtuve su blogai uzdetu dangciu maistas ruosiamas blogai, neizo-
liuojama Siluma.

21. Jei vidinio puodo pavirsius dél deformacijos ar paZeidimy pradejo rudyti, pakeiskite jj nauju
musy gaminiu. Vidinis puodas yra padengtas neprideganciu pavirsiumi, todél nenaudokite kiety
ir metaliniy Sauksty ir Sepeciu.

22. Pasinaudoje greitpuodZiu jj iSvalykite. MinkSta Sluoste ir Svelniu valikliu nuvalykite vidinj puoda,



Sauksta, samtj, matavimo indg ir spaudimo dangtj, ir tada iSplaukite juos vandeniu. Virtuvo vidinj ir
iSorinj pavirsiy requliariai valykite, taciau niekada neplaukite jo vandeniu.

23. Jei prietaiso ilgg laikg nenaudojate, iStraukite maitinimo laida, o virtuva laikykite tinkamoje vieto-
je. Pries tai jsitikinkite, kad virtuvo korpusas yra visiskai sausas.

DAUGIAFUNKCINES PUODAS (VIRYKLE) DALYS IR PRIEDAI (PRASOME ZR. 2 PSL.):

1. Pagrindinis korpusas, 2. ISorinis puodas, 3. Vidinis puodas, 4/14. Gary puodas, 5. Gary anga,

6. Siluma palaikantis dangtis, 7. Dangtis, 8. Vandens indas, 9. Valdymo skydelis, 10. Karsta lekste,
11. TemperatUros jutiklis. 12. Saukstas/Samitis, 13. Matavimo indas, 15. Maitinimo indas.

+~MULTICOOKER" EKSPLOATAVIMO PRADZIA:
Prijunkite maitinimo laida. siziebs LED ekranas ir funkcijy pavadinimai. Kairiojoje LED pasirodys
00:00, mazasis LED ekranas rodys apatinés dalies temperatira. Tai ,Stand By" rezimas.

VALDYMO SKYDELIO SIMBOLIAI:

Q) 1., Start" mygtukas, skirtas programaos jungimui.

@ 2..,Stop / Keep Warm"'mygtukas.

3., Timer" mygtukas, skirtas gaminimo atidejimui.

4., Time /Temperature” mygtukas.

@ @ 5.,+"ir ,-". Siy mygtuky pagalba, galite pasirinkti programas/temperatira/laika.
@ 6. ,Menu". Programy pasirinkimui.

PROGRAMU PASIRINKIMAS:
Paspauskite ,MENU" mygtuka. Dideliame LED ekrane pasirodys numatytasis gaminimo laikas,
Jsiziebs funkcija, kuri buvo pasirinkta. Galite pasirinkti funkcijas, spausdami ,+" ir ,-".

PROGRAMOS:

s 1. Sriuba. Laikas: 1 val. Temp.: 97°C. Galite requliuoti laikg 1-4 val.
Negalima nustatyti temperatiros.

&8e— 7 Ryiai/kruopos. Laikas: 40 min. Temp.: 115°C. Galima requliuoti laika 20 min. - 2 val.
Negalima nustatyti temperaturos.

R~ 3. Gruzdinimas. Laikas: 30 min. Temp.: 140°C. Galima requliuoti laika 10 min. - 1 val.
ir temperaturg 100-1600 C.

G, 4. Pasta/Makaronai. Laikas: 8 min. Temp.: 100-140°C. Galima requliuoti
laikg 8 min. - 20 min. Negalima nustatyti temperatUros.

e 5. Pyragas. Laikas: 1 val. Temp.: 130°C. Galima requliuoti laikg 30 min. - 3,5 val.
Negalima nustatyti temperaturos.

@&l ¢ Dyona. Laikas: 2 val. Temp.: 45°C + 1 val. 130°C.
Negalima nustatyti temperatUros arba laiko.

% 7. Rizotas/plovas. Laikas: 1 val. Temp.: 120-150°C. Galite requliuoti laika 20 min. - 2 val.
Negalima nustatyti temperatiros.

W 8. Pica. Laikas: 20 min. Temp.: 120-160°C. Galima reguliuoti laikg 20 min. - 1 val.
Negalima nustatyti temperaturos.

W 9. Trodkinys. Laikas: 2 val. Temp.: 90°C. Galima requliuoti laika 1 - 8 val.
Negalima nustatyti temperatiros.

W 10. Jogurtas. Laikas: 8 val. Temp.: 35-40°C. Galima requliuoti laikg 6 - 12 val.
Negalima nustatyti temperatiros.

%X 11.C1SINS, koldUnai. Laikas: 15 min. Temp.: 125°C. Galima requliuoti laika 8 - 50 min.
Negalima nustatyti temperaturos.

) 12 Pasildymas. Laikas: 20 min. Temp.: 115°C. Galima reqguliuoti laikg 10 min. - 1 val.
Negalima nustatyti temperatiros.

&&, 13 Aviziniai dribsniai, kose. Laikas: 5 min. Temp.: 96°C.
Galima reqguliuoti laikg 5 min. - 1 val. Negalima nustatyti temperatiros.

14 Letasvirimas. Laikas: 5 val. Temp.: 3 zingsniy, - 45, 65, 85°C.

Galima requliuoti laika 1 - 5 val. Negalima nustatyti temperaturos.
Y@y 15 Kepimas. Laikas: 30 min. Temp.: 145°C. Galima reguliuoti laikg 10 min. - 2,5 val.
Negalima nustatyti temperatiros.
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&2 16. Gaminimas garuose. Laikas: 30 min. Temp.: 99°C.

Galima requliuoti laikg 10 min. - 1 val. Negalima nustatyti temperatdros.
17. Drebuciai (Saltiena). Laikas: 6 val. Temp.: 93°C.

Galima requliuoti laika 2 - 8 val. Negalima nustatyti temperatUros.

DIY .DIY" Pasidaryk pats'. Galima pasirinkti temperatdrg ir laika.

Su KEPIMO, VIRIMO GARUOSE, DESRELIL/KOLDUNL, MAKARONU gaminimo programomis,
atgalinis laiko skaiCiavimas prasideda pasiekus reikiama temperatara.

GAMINIMO LAIKO KEITIMAS:

Pasirinkus gaminimo programa, dideliame LED ekrane pasirodys numatytasis gaminimo laikas.
Paspaude ,Time/Temperature” mygtuka, galite jj pakeisti. Paspauskite ,+" arba ,-* mygtuka,
noredami padidinti arba sumazinti maisto gaminimo laika.

TEMPERATUROS KEITIMAS:

Gaminimo temperaturg galite keisti, tik pasirinke ,KEPIMO" arba ,DIY" programas.

Paspaude ,Time/Temperature” mygtuka du kartus, galite keisti gaminimo temperatlra. Pa-
spauskite ,+" arba ,-" mygtuka, noredami padidinti arba sumazinti temperatara.

#«DIY” FUNKCIJA:

Naudodamiesi ,DIY" (pasidaryk pats) mygtuko funkcija, galite pasirinkti tinkama kity megstamy
patiekaly paruoSimo temperatlrg ir gaminimo laika. Kaip pakeisti temperatdra ir gaminimo
laika, Zr. auksciau.

LAIKMACIO NAUDOJIMAS:

JUs galite reguliuoti maisto gaminimo atidéjimo laikmatj, paspausdami mygtuka ,Timer”.
Jsiziebs indikacine ,Timer" mygtuko lempute. Naudokite ,+" ir ,-" mygtukus, noredami
nustatyti atidejimo laika.

Atidejimo laiko intervalas yra nuo 30 min. iki 24 val. Kai atidéjimo laikas baigsis, virykle
prades gaminima.

Pavyzdziui, jei norite, kad viryklé pradéty gaminimo procesa po 2 valandy, paspauskite
Jimer” mygtuka, tada spauskite ,Time/Temperature” mygtuka, kad surequliuotumeéte laika
tol, kol pasirodys 02:00, tada prasidés laukimas, ir po 2 valandy - gaminimo procesas.
GAMINIMO PROGRAMOS JJUNGIMAS:

Paspauskite ,Start” mygtuka, kad jjungtumete programa. Jai veikiant, degs pasirinktos
programos indikatorius, kity programy lemputés nejsiZiebs.

+KEEP WARM" (SILUMOS PALAIKYMO) FUNKCIJOS |JUNGIMAS/ISJUNGIMAS:

Kai gaminate maista, galite jjungti (ON) arba iSjungti (OFF) ,Keep Warm" funkcija,
paspausdami ,Stop/Keep Warm” mygtuka. ,Keep Warm* funkcijos indikatorius jsiziebia kaip
numatytas, o tai reiskia, kad po pagaminimo maistas bus automatiskai Sildomas. Jei ,Keep
Warm" indikatorius nedega, tai reiskia, kad po pagaminimo maistas Sildomas nebus.

Jei paspausite ,Stop/Keep Warm” mygtuka budéjimo rezimu, viryklé jjungs ,Keep Warm”
rezima. Indikatorius degs. O ekrane bus rodomas Sildymo laikas. Paspaude mygtuka dar
karta, grjSite prie ,Stand By" rezimo.

GAMINIMO SUSTABDYMAS:
Noréedami sustabdyti gaminima, kai virykle veikia, paspauskite ir palaikykite ,Stop/Keep
Warm" mygtuka 3 sekundes. Virykle persijungs j ,Stand By" rezima.

ATLIEKY TVARKYMAS:
Simbolis ant ir virs produkto reiskia, kad produktas yra klasifikuojamas kaip
elektros ar elektroniné jranga ir neturéty bati iSmetamas kartu su kitomis
namy Ukio ar komercinemis atliekomis, pasibaigus jo naudingo tarnavimo
laikui. Elektros ir elektroninés jrangos atlieky (WEEE) Direktyva (2002/96/EB)
buvo jdiegta, siekiant perdirbti produktus, naudojant geriausius prieinamus
utilizavimo ir perdirbimo metodus, kuriy déka siekiama sumazinti poveik]
[ ] aplinkai, iSvengti bet kokiy pavojingy medziagy ir savartyno. Noredami
suzinoti daugiau informacijos apie teisinga elektros ar elektroninés jrangos
Salinima, susisiekite su vietos valdzios institucijomis.
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BAHHbIE MEPbI BE3OMACHOCTW:

COXPAHTE 3TY UHCTPYRLUWIKO B HAOEHHOM MECTE. MNpr 3KcnnyaTaummn 30eKTponpubopoB

BCerna HeobxoarMo CobmoaaTh HKenepeycIeHHbIe Mepbl MPEeAOCTOPOHHOCTH:

1. Mpubop He NpeaHasHa4eH AnA KCNIyaTaumm 4eTbMU U MLUEMI C OrpaHnYeHHbIMY dur3nde-
CKUMI, CEHCOPHBIMU UM UHTENNEKTYa/IbHBIMIA CMOCOBHOCTAMM, @ TaKHE MLaMK, He VMeIoLLIN-
MW COOTBETCTBYIOLLIMX 3H3HMM U OMbITa. He pa3peLuaTb AeTAM MrPaTb C MprbopoM. EC/ Mpubop
MNCMONb3YeTCA AeTbMU UMK B VIX MPUCYTCTBIM, HEOBXOAMM CTPOrUM HaA30p.

2. Mepen nogrMoHeHrieM Nprbopa K 31EKTPOCETU 03H3KOMbTECH C TEXHUYECKOW HMOPpMaLeN,
HaxOAALLIENCA B YNBKOBKe U Ha 3TUKETKe 13aenvia. bepervte nprbop OT MPAMbIX COMHEYHbBIX
JIyHein, ropAHYIX MOBEPXHOCTEN, BNAHHOCTW, OCTPbIX YIr/10B 1 T.4. He cTasbTe nprbop BO6/M3N
rOpAYer ra30Bow U INEKTPUHECKOW MOPEsIKIA 1 HATOMNIeHHOW Meyy.

3. B Lenax 3aWwmThl OT 3NEeKTPUHECKOro yA3Pa He MOMELLANTE LLIHYP MNTaHWA, BUMKY UM OCHOB-
HoW 670K MPUB0Pa B BOAY W APYrue MUAKOCTU. He no3BonAnTe LUHypY CB1CaTL C KpaA CToNa
NN LWKada 1 n3beranTe KOHTAKTA LLIHYPa C rOPAYMMM MOBEPXHOCTAMM (MANTLI 1 T.M.). B cnyyae
MOBPeraEeHVA LUHYPAa CnedyeT BO M3beraHvie ONacHOCTY 38MeHUTb ero Ha HOBBIN LUHYP OT
NPOVI3BOANTENA WAV YNONMHOMOYEHHOrO CEPBCHOrO LIEHTPA.

4. Bcerfa oTKM04anTe Nprbop OT 3NeKTPOCeTW, KOrAa OH He MCMO/b3yeTCA AW HaxoauTCA 6e3
MPVICMOTP3, @ TaKHe nepen COOPKOM 1 Pa36OPKON, CMEHOWM AOMOHUTENbHBIX HAC3AO0K M Ha
BPEMA HMCTKN, O1A Yero TAHWTE 38 BUMKY, 8 He 33 LUHYP MNTaHWA.

5. [Nepen 1CNoNb30BaHVieM Nprbopa MPOBEPbTE ero Ha Hauuve NOBPerAeH. He ncnonb3ynte
Nprbop, eCiV LUHYP NOBPEHAEH, eC/M NPUBOP yNas, eC/ BbIABVCH HEMONaaxy B pabote
A NPYOOP BbIN NOBPEHAEH KaKM-TMO0 MHBIM 06Pa30M. HMKOrAa He NblTanTech MOHUHUTD
Np1OOP CaMOCTOATENBHO, MOCKOMbKY HEMPAaBW/IbHAA Pa3b0PKa MOMKET MPUBECTU K MOBPerae-
HUIO UMY OKOHYaTeTbHOM Mop4e Nprbopa. Bce peMoHTHbIe PaboTbl A0/ HHBI OCYLLIECTBNATHCA B
YNOMHOMOYEHHOM CEPBICHOM LIEHTPE.

6. lcnonb3yiTe ToNbKO peKoMeHA0BaHHble Mpov3BoAVTENeM AOMNO/IHUTENbHbIe HacaaKu. Mic-
MOMb30BaHME OOMOMHUTEbHBIX HAC3AO0K, HE 0A0OPEHHbBIX MPOU3BOAUTENEM, MOHET CTaTb MpK-
YIHOW MOMAEPa, 3MeKTPUHECKOro yaapa v Apyrx nospersaeHnin. Octeperantech KOHTaKTa C
OBVHYLLMUCA AeTaNAMMN.

7. Mpwbop NpeaHa3HaYeH A1A 1CMOoIb30BaHNA B 00bIMHBIX AOMALLHVIX YCIoBKAX. B xoae aKc-
NAyaTaLun NpUAEPHMBANTECH NHCTPYKLMW. He ncnonb3yTte nprbop nof OTHPbITbIM Hebom. C
NpPrOOPOM Henb3A paboTaTb B MeCTax C MOBBILLEHHOW BN3HHOCTbIO (BaHHAA KOMHATa 1 T.M.). He
ocTaBnAnTe Mprbop 63 Ha430Pa BO BpeEMA ero paboThl.

8. He mowiTe Nprbop MOKPOM HEOTHATOWV TPAMKOW. He O0NyCKanTe 3aTeKaHnA BoAbl BHYTPb Mpu-
60opa. He MoviTe HapyrKHbI Kopryc MpHopa MacIAHBIMIA HUAKOCTAMU. [1poTMpariTe Npubop
BOJOW 11 C13BbIM MbITbHBIM PACTBOPOM.

9. He ncnonb3ynte Npybop, eC/m LUHYP MUTEHUA, BAIKE WM 38LLUMTHDBIA KOPMyC HAMOKN. Bo 13-
HerkaHVie ONacHOCTY 3NeKTPUYECKOro yaapa HYKOraa He paboTarite C MpYO0POM MOKPbIMUA Py-
KaMW, He NOrpyHarnTe NpUHOP B BOAY W He AOMYyCKAMTe 3aTEKaHNA MNMAKOCTY BHYTPb Nprbopa.

10. Mpwrbop He nNpeaHasHadeH ANA PaboTbl C HAPYHHBIMU TaNMEPaMU U CUCTEMEMU ANCTEHLMOH-
HOro yNpaBIeHuA.

11. He ncnonb3ymTe HenoaxoAALLYo ChbeMHYI0 KaCTPIO/TH0. ICNO/1b30BaHE HECOOTBETCBYIOLLIEN
KaCTPIO/IM MOMKET MPUBECTI K MIOXOMY HarpeBy, YTO HEraTMBHO OTPa3NTbCA Ha KadecTse 61104
NN MOMKET MPUBECTY K HEMON3AKAM.

12. He ncnonb3ymre npubop Ha HEPOBHOM MOBEPXHOCTW, r330BOV MAUTE 1 BOAM3W OPYrX Harpe-
BaTe/bHbIX MPUOOPOB. ChbeMHaA KaCTPIOSIA He MpeAHa3HaqeHa A41A MCNONb30BaHWA OTAE/IbHO
OT A3HHOro Mpubopa.

13. CneguTe 33 TeM, UTOObI CbeMHaA K3CTPIOIA, MPUBOP 1 BHYTPEHHAA CTOPOHBbI MPrOopa 0CTa-
Ba/IMCb YNCTBIMN BO N36EHaHVe MeperpeBa, YTo MOHKET NMPUBECTM K MOSTIOMKE UK APYrM
HernonaaxaMm.

14. Bo BpemMA NpUroTOBNEHVIA WM B PEHKIME OHIMA3HVIA HE HAKPbIBaNTe OTBEPCTVE A/1A BbIXOAA
napa candeTHoN NN THAHBIO, T. €. 3TO MOMKET NMPUBECTM K MOSIOMKE, BbI3BaHHOW AedopMaLimen
nprbopa.

15. BoikodeHre nprbopa U OTHHYeHVEe OT CeTY BO BPEMA MPUrOTOBIEHMA, MOMET MOBMATDL
Ha ee Ka4eCTBO, BbI3BaHHOE HEPaBHOMEPHBIM HArPeBOM.

16. Mogrnoyenvie K ceT MMTaHNA He3 KaCTPIONM MOMKET MPUBECT K CrOPaHio MI3BKOO Npeao-
XPaHUTENA NV APYrM HEMOoNaaKaMm.
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EN | 17.Bo BpemA NpuroToBAeHMA MWLM He TPoraThb Nprbop pyKamm 1 He MPUCIOHATb L0 K OTBEep-
CTVIIO 4N1A BbIXOA3 ropAYero Napa Bo U36eraHne 0rHOoroB.
18. He ncnonb3oBaTb 0AHY PO3eTRY A1A HECKOMbKIX MPUBOPOB. VICMOMb30BaHME OAHOW DO3ETHN

Fl [ON1A HECKOSTBKIMX MPUIHOPOB MOMET MNPUBECTU K MEePerpeBy PO3ETHM 1 BO3rOPaHUIO.

19. Y6eauTech, YTO KaCTPIOSIA CyXaA 3 HarpeBaTe b YCTbIN. BCTaBbTe eMKOCTb B Mprbop 1 Mpo-
BEPHUTE ee ANA NyyLIero CoeanHeHna C HarpesaTtenem. He HanveanTe soay B Mprbop 6e3

EE K3CTPIONN BO U3BEHAHMA MOSTOMOK WM YA3P3 INEKTPUHECKM TOKOM,

20. TN0TKO 3aKPbIBaNTe KPbILLKY, YTOObI M36eraTb MOTepto Ternnia BO BpeMA MpUroTOBIEHNA.
21. EC/1 Ha MOBEPXHOCTI CHEMHOW KACTPIOV MOABUNCH Clefbl KOPPO3WW B pe3y/ibTaTe ae-

LV dOpPMaLIN N MOBPEHAEHWIN, 38MEHNTE ee Ha HOBYIO. CbeMHaA KaCTPIo/IA C GHTUMPUrapHbIM
MOKPbITVIEM, MO3TOMY He ClieflyeT MCMO/Ib30BaTb MeTaIMHecKie NONaTHM UK YICTUTL MeTan-
JINHECKVIMU LLIETKAMU.

22. [ocne Ncnonb30BaHVIA My/IbTYB3PKI 06A33TENTbHO NMPOMONTE CheMHYIO KACTPIOSTIO 1 MPOYnIA
NHBEHTaPb, MCMOb3yA MArKYIO TKaHb 1 MOtoLLIee CpeACTBO. BHELUHIO 1 BHTYPEHHIO MOBEPX-
HOCTb MyNbTVIB3PKM MPOTPUTE THAHBIO, HO HE MPOMbIBaTE MOA CTPYEV BOAb.

23. EC/vi Bbl He cobrpaeTech MCMoMb30BaTh NPUOoop ANTeIbHOe BPEMA, OTKIIOHMUTE ero OT CeTU U
ybeauTech, YT OH MOSTHOCTLIO CYXOW, Mpersae Yem ybpaTh ero.

YACTU U AKCECCYAPbI MY/TIbTUBAPKU (CM. CTP. 2):

1. Kopnyc, 2. BHeLWHAA KacTpionA, 3. BHyTpeHHAA Yalwla, 4/14. MNaposapka, 5. OTBepCTe ANA Bbl-
X043 Napa, 6. KpblLlLKa ANA COXpaHeHVA Tenna, 7. BHEeLUHAA KpbiLUKa. 8. Y10BUTe b BNary,

9. MaHenb ynpasneHnA, 10. HarpesatenbHaA nanta, 11. TeMnepaTypHbii OaTHUK.

12. Jlorka/Hepnak, 13. MepHaa YaLlKa, 15. LUHyp nuTaHuA.

3ANYCK MYJ/IbTUBAPKW:

BrtoumTe WHYp nnTanvA. ducnnen LED 1 Ha3BaHWA GyHKUMIA 3aropATcA, LED byaeT noka3biBaThb
00:00, ManeHbKn aucnnen LED - TeMnepaTtypy AHa. 310 PerM OHmnaaHnA.

OBO3HAYEHUA HA NAHENIN YNPABNEHUA:
Q) 1. KHomKa "CtapT" 4n1A 3anyCKa Nporpamm.
@ 2. RHomnka "Cton/Moporpes".
3. Tanmep. KHonKa "OTcpoYKa cTapTa”.
4. KHorKa "Bpems/TeMnepaTtypa’.
@ @ 5.+ 1 - [pV MOMOLLM 3TVX KHOMOK Bbl MOMeTe HaCTPOUTb
Mporpammbl/TeMnepaTypy/Bpemsa.
6. MeHio. Bbibop nporpamMm.

BblIBOP NMPOrPAMM:
Harmimte KHonry "MEHKO". Bonbluon amcnnen LED 0Tpa3nT BpemA NprroToBIeHNA Mo YMOI4a-
HWIO, BbIBPaHHaA GyHKUMA ByaeT MUraThb. Bbl MOrKeTe BbIopaTb GYHKLMIO, HaHMMAA + 1N -,

NPOrPAMMbI:

W@ 1. Cyn. Bpemsa: 1 yac. Temnepartypa: 97°C. IHTepBan HaCTpOMKIM BpeMeru: 1-4 yaca.
Henb3A yCTaHOBUTL TeMnepaTypy.

&8e— ) Pyc/3epHosble. Bpemd: 40 MuH. Temn.: 115°C.
VIHTepBa/1 HACTPOMKM BpeMeHW: 20 MUH-2 4aca. Henb3A yCTaHOBUTL TeMMNepaTypy.

TemnepaTypbl 100 - 160°C.
G-, 4. Macta: Bpema: 8 MvH. Temn.: 100-140°C.

IHTepBan HACTPOWKK BpeMeHu: 8 MIH - 20 MH. Heb3A yCTaHOBUTL TeMNepaTypy.

5. Mupor. BpemA: 1 vac. Temr.: 130°C. VIHTepBan HacTpoviKi BpeMeHn: 30 MUH - 3,5 Yaca.

Henb3A yCTaHOBUTL TeMnepaTypy.
@AY 6. X11eb. Bpema: 2 4yaca 45°C + 1 vac 130° C. Henb3a HaCTpomTb TeMnepaTypy 1 BPeMA.
2%, 7. PvzoTTo/Mnos. Bpems: 1 yac. T: 120-150°C.

VIHTepBan HaCTPOMKK BpeMeHu: 20 M1H-2 4aca. Henb3A YCTaHOBUTL TeMMepaTypy.
S 8. Muuua. Bpema: 20 MvH. Temn.: 120-160°C.

IHTEepBas HACTPOMKK BpeMeHn: 20 MUH-1 4ac. Henb3A yCTaHOBWTL TEMMepPaTypy.
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O Tywerve. Bpema: 2 yaca. Temn.: 90°C. VIHTepBan HaCTPOMKM BpemeHu: 1-8 4acos.
Henb3A yCTaHOBUTL TeMNepaTypy.
W, 10.Vlorypr. Bpems: 8 yacos. Temn.: 35-40°C.
VIHTEepBan HACTPOVKM BpemeH: 6-12 4acoB. Henb3A yCTaHOBUTL TeMMNepaTypy.
S 11, CocvicHi, MessMeHI. Bpema: 15 MyH. T: 125°C.
VIHTepBas1 HACTPOMKM BpeMeH/: 8-50 MIH. Henb3A yCTaHoBWTL TEMMePaTypy.
«€2» 12 Mogorpes. Bpema: 20 MuyH. Temn.: 115°C.
VIHTepBan HaCTPOMKKM BpeMeHn: 10 MiH-1 4Yac. Henb3A yCTaHOBWTL TeMnepaTypy.
&8, 13. OBCAHKA, Kalla. Bpemsa: 5 MuH. Temn.: 96° C.
VIHTEepBaN HACTPOVKM BpeMeHn: 5 MuH-1 4ac. Henb3A yCTaHOBUTL TeMNepaTypy.
14 [pUroToBneHve Ha MeaieHHoM orHe. BpemsA: 5 yacos. T: 3 31ana 45,65,85° C.
VIHTepBa/1 HACTPOMKM BpeEMeH: 1-5 4acoB. Henb3A yCTaHoBUTL TEMMEePaTypy.
gy 15.3anekaHne. Bpema: 30 MyH. Temn.: 145°C,
IHTepBan HaCTPOMKM BpeMeHn: 10 MiH - 2,5 4aca. Henb3A yCTaHOBUTL TeMnepaTypy.
&5 16, MNpuroToBeHvie Ha Napy. Bpema: 30 MyH. Temn.: 99° C. IHTepBan HaCTPOVIKM
) BpeMeHn: 10 M1H-1 4ac. Henb3A yCTaHOBUTL TeMMNepaTypy.
LB 17. 33nmsHoe. Bpema: 6 Yacos. Temn.: 93°C.
VIHTEepBa/1 HACTPOMKM BPEMEH: 2-8 HYaCOB. Henb3A yCTaHOBUTL TEMMEePATyPy.
DI1Y CobctBeHHbIn pelienT. "CobcTBEHHbIM pelienT" TemnepaTypa 1 BpemaA MpuroTOBEHNA
no Bawwemy Bbibopy.
[na nporpamm HAPKA, BAPKA HA MAPY, COCUCKIA/MENTBMEH, MACTA 06paTHbI oTcueT
BPEMEHM HaUMHAETCA NOC/1e AOCTUIHEHNA paboqelt TeMnepaTypbl.

KAK U3MEHWUTb BPEMA NPUTOTOB/IEHUA:

Mocne BbI6Opa NMPOrPaMMbl MPUrOTOBMEHMA Ha 60/1bLLIOM Ancrnee LED byaeT NoKa3bliBaTbCA
BPEMA MPUrOTOBAEHIA MO YMOMY3HMIO. [Py MOMOLLM KHOMKK "BpemaA/TemnepaTypa” Bl Mo-
HEeTe N3MEHNTb BPeMA NPUroTOB/IEHUA. [P MOMOLLM KHOMOK + WK - Bbl MOMETE YBENNYNTD
NV YMEHbLUNTL BPeMA NMpUroTOB/IEHNA.

KAK U3BMEHWUTb TEMNEPATYPY:

TemnepaTypy NpUroToBNeHVA Bbl MOMETE N3MEeHUTL TOMbKO B Mporpammax "HHapra" 1 "Cob-
CTBEHHbI peLenT".

[BOMHbBIM HarKaT1eM KHOMKK "Bpema/TemnepaTypa” Bbl MoeTe U3MEeHWTb TeEMMepaTypy
npuroToseHrA. MNpy MOMOLLM KHOMOK + 1 - Bbl MOMETe yBeNYUTb Wi YMeHbLUUTD Temne-
paTypy.

®YHKLUMWA "COBCTBEHHbIN PELLENT":

icnonb3yA GyHKUMIO KHOMKK "COBCTBEHHbIM peLienT”, Bbl MOMeTe BbIOpaTb HyHHYIO Temrepa-
TypY V1 BPEMA NPUrOTOBIEHA, HTODObI MPUrOTOBUTL ApYyrue obrMble 6nioaa. Boilue onvcaHbl
Crocobbl 3MEHEeHWA TEMMepPaTypbl 1 BDEMEHW MPUrOTOBEHNA.

MUCNoIb30BAHNE TAUMEPA:

Mpy NOMOLLIM KHOMKW "Tarmep" Bbl MOMeTe HaCTPOWTL OTCPOYKY CTaPTa. 3aropUTCA CBETOBOM
NHOMKETOP KHOMKK "Tanmep". INpy MOMOLLIM KHOMOK + 1 - HACTPOWTE BPEMA OTCPOYKI.
IHTepBan BpeMeHn 0TCPOYKI COCTaBNAET OT 30 MUHYT A0 24 43CoB. [0 UcteyeHny BpemeHn
OTCPOHKM My/I5TUBAPHKA HAYHET rOTOBUTD.

Hanpumep, ecnivi Bbl xoTHTe, YTOOBI My/I5TUBAEPKAE H34a1a roTOBUTL Yepes 2 4aca, HammmnTe
KHOMRY "Tarimep", 33TeM HarMUTe KHOMKyY "Bpems/TeMnepaTypa" An1A HACTPOMKK BpeMeHW,
MOKa He 3aroputcA "02:00", 3aMnyCTUTCA OTCHET BPEMEHW 1 MPUrOTOB/IEHME eflbl HAYHETCA
Yepes 2 vaca.

3ANYCK NPOrPAMMBbLI NPUrOTOBJ/TIEHUA:
HarsmuTe KHomKy "CTapT" 4na 38nyCcKa NporpaMmbl. Bo BpemMA paboTbl MporpamMmbl MHAVMKATOP
BbIOPaHHOM NPorpammbl ByAeT ropeTb, UHAMKATOPbI APYrAX MPOrpamMMm ropeTb He byayT.

NnoAaorPEB BKJ/1/BbIKN:

Bo Bpema MpurotosneHrA Bol MoreTe BRAIOUNTL M BeikMounTb GyHKUMIO "Tlogorpes”,
Ha*aB Ha KHoMRy "Cton/Mogorpes". M0 yMoN4YaHMio MHAMKATOP GYHKLWK "MoaorpeB” MUraeT,
3TO 3H34MT, YTO OH TeMMNepaTypa NoAorpeBa byaeT NoAAEePHIBATLCA MOC/Ie 33BepLIeHVA
NPUroTOBIEHUA. ECIN MHAOVKATOP "ToA0rpeB” BLIK/IOHEH, 3TO 3H3YMT, YTO MOC/ e OKOHYaHMA
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NPUrOTOBNEHWA TEMMNEPATYPa MOAOMPEBA He NMOAAEPHIBAETCA.

Ecnu Bbl HarMeTe Ha KHoMRy "CTon/MoaorpeB” B perkmMe OHIMA3HMA, MyIbTUBaPKa Nepe-
naeT B perinm "Mogorpes”. MHAMKaTop 3aroputcaA. M ancnnen byaet NoKa3biBaTb BpeMA Noa-
[epHaHnAa TeMnepaTtypbl. CHOB3 HaHaB KHOMKY, Bbl BepHETECH B PerM OrHIAaHVIA.

OCTAHOBHKA:

YTOBbI OCTEHOBUTL MPUrOTOBEHVIE €bl BO BPeMA PaOOThI My/I5TUBAPKA, HEHMITE U yOePHK-
BanTe KHOMKy "CTon/Moaorpes” B TedeHve 3 ceryH/a. MynbT1BAPKa BoIKIOUATLCA U NeperaeT B
Pernm orMaaHA.

OBPALLEHUE C OTXOOAMMN:

C1MBO, U3006P3KEHHBIN B BEPXHEW HYaCTW 3AeMMA, 03H3H3ET, UTO n3geve
KNACCUPULIMPYETCA KaK 3MEKTPUYECKUI UV 3NEKTPOHHDIM MPUBOP 1 MO OKOHYa-
HWI CPOKA 3KCNyaTaum NOANEHUT YTAN33LIMM BMECTe C APYrMI BbITOBbIMMA
1 MPOMBILLNEHHBIMM 0Tx0AaMK. CornacHo noctaHoBneHuo EC (2002/96/E0),
OTXOMbl MEKTPUHECKIIX 1 NEKTPOHHBIX NprbopoB (WEEE) noaneraT nepepaboT-
Ke Ha NpeanpUATIAM MO 06PaLLIEHMIO C OTXOA3MM, @ ONACHbIE BELLIeCTBa — YHUY-
TOMKEHWIO, YTOObI YMEHbLLWTL BpeAHOE BO3AENCTBME H3 OKPYHKSIOLLYIO Cpeay.
[nA nonydeHna 4ONOAHUTENBHON MHMOPMAaLMI O MPaBUBHOM 06PAaLLIEHM C
OTXO3aMV 3NEKTPUHECKIX 1 3NEKTPOHHbIX MPO0POB 0BPaTUTECH B y4peraeHVie
MECTHOrO CaMOyMNPaBAEHNIA.
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